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Alexander, Elke und das eingespielte Team
freuen sich, Sie bei uns verwohnen zu durfen!

..durchgehend warme Kuche aus der grof3en Karte

Wir wunschen Ihnen einen genussreichen,
gemutlichen Aufenthalt und an Guata!
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Sommer: 12.00 - 21.00
Mitwoch und Donnerstag Ruhetag (aul3er an Feiertagen)

Winter: 16.00 - 21.00
Donnerstag Ruhetag (aufBer an Feiertagen)

nur auf Vorbestellung maglich!

Unser ,,Pizza Pass*
Die 10. Pizza Ilhrer Wahl geht auf Kosten des Hauses.
Gultig nur bei Selbstabholung.

Schenken Sie genussvolle Zeit.

Die Grundlagen fur diese Kreationen sind die
traditionellen Rohstoffe und
Zubereitungsmethoden der ,Vorarlberger Kuche®.

Diverse Speisen auch als Take away erhaltlich!
..bstella, abhola und gnuBa

Bevorzugte Zahlungsart: Barzahlung
Barzahlungen helfen uns, Gebuhren zu vermeiden und
unterstutzen direkt unser Haus.

Unsere Webseite zum Bewundern...



Tenne ,DELUXE" 8,90
Tequila, Grapefruit - Tonic

~Aperitivo Rosato" 870
Tonic, Hibiskusbliten

Glitt(z)er Spritz 8,60
Aperol Spritz 7,90
Campari Spritz 890
Limoncello Spritz 7,90
Neu! ,Der Kaiser Spritz* 6,80

Rosé-Spritz mit Holunderblutensirup & Zitronenfrische

Lowen Wermut & Tonic Spritz 7,70
Campari Orange / Soda 830
1 Glas Prosecco 4,90
Treviso DOCG Spumante brut

1 Glas Sekt Orange 580
Kir Royal 6,50
Martini Bianco 570
Pernod 590

*Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



Knoblauch Gedeck

Klare Rindssuppe
mit Krauterfladle

Franzdsische Zwiebelsuppe
mit Kase gratiniert

Bunt gemischte Salatschussel oder
knackiger Blattsalat mit Brotcrodtons
mit hausgemachtem Joghurt Dressing
oder Steirisches Kurbiskerndl

Vorarlberg XINIS Alpiner Kulinarik Happa

Grumpiera (Pellkartoffeln) ,Deluxe”

Heimischer gebeizter Bachsaibling

Frischkdse, Alpenparmesan, Sura Kas von Brandner Bauern
serviert mit Erdbeeren & Gartenkresse

Avocado- Burrata- Bruschetta
Knuspriges Knoblauchbrot trifft auf ,Frisch & Cremig"”
Cherry Tomaten, Avocado, Burrata, Balsamico, Olivendl

Carpaccio vom gebeizten Weiderind
mit buntem Pfeffer und gebratenem Ziegenkdse an
Feigensenfsauce

2 Dtzd. Weinbergschnecken im Tiegel
mit Knoblauch-Krauterbutter Uberbacken

,Mallorquinische Spezialitat* Gambas in Olivendl
mit Knoblauch, Oliven und Chilischoten

3,50

6,50

8,90

7,80

1,90

15,70

15,90

16,50

13,20

16,80



pancerficle Shlefe

Variation Blattsalate wahlweise mit

mit Huhnerbruststreifen und frischen Friuchten

mit rosa gebratener Beiriedschnitte und rotem Pfeffer
mit kross gebratenem Zanderfilet und Kartoffelpopcorn

mit Riesengarnelen in Knoblauch-Zitronen-Butter

Tenne Bowl

Green Valley Salat (Buchweizen) Avocado, Mango, Lachs,
Wakame, Kichererbsen, Gemusesticks, Honig-Senf-Joghurt
Dip

Caprese — Tomaten Mozzarella
mit Balsamico, Olivendl, Rucola Pesto und Knoblauchbrot

,Brandner Sommer Salat"

mit heimischem gebeiztem Saibling auf Knusperbrot

Baby Leaf Salat an Krauterdressing, Frischkdse aus Brand,
Kirschtomaten, Radieschen, Frahlingszwiebeln, Speckchips,
Erdbeeren, Gartenkresse

{essifer

Krautspatzle mit Speckchips und Kartoffelsalat (im Tépfle
serviert)

Brandner Kasespatzle mit Kartoffelsalat (im Topfle serviert)

Wiener Schnitzel vom Schweinekarree
Pommes Frites und Preiselbeeren

23,90
31,80
26,50
28,90

19,80

15,00

25,90

18,50

18,50

19,50



Alpen Cordon Bleu vom Schweinekarree
Bergkadse, Schinkenspeck, Rucola, Pommes Frites und
Preiselbeeren

Mixed Grill us dr ,Stieralp*
Edelsticke vom Rind, Schwein, Huhn Pommes Frites,

Barbecue Sauce und Krauterbutter

Tenne ROSTI in der Pfanne serviert
Schweinsfilet an Pfefferrahmsauce und frischem Gemuse

Zwiebelrostbraten
mit hausgemachten Butterspdtzle und Speckbohnen

Heimischer Rinderrucken (rosa gebraten)
Rucola-Pesto, Ofenkartoffel mit Sauerrahm, Krauterbutter

Rindsfilet an Pfeffer-Cognac-Sauce
Kroketten und frischem Gemuse

ofles @W A

Spaghetti Bolognese
mit frischen Parmesanflocken

,Lasagne" Fleisch-Tomatensauce
mit Mozzarella Uberbacken

Bandnudeln mit Lachs

Brokkoli, Kirschtomaten an Weisswein Zitronen Sahne Sauce

Spaghetti ,Aglio Olio e Peperoncino”
..mit Riesengarnelen

24,30

26,70

24,60

31,80

33,70

42,90

15,80

17,50

18,90

15,80

28,90



Pizzabrot mit oder ohne Knoblauch 7,80

Pizza Margherita 11,80
Tomatensauce und Kdse

Pizza Originale 13,80
Tomatensauce, Kase, Salami

Pizza Quattro Stagione 14,80
Tomatensauce, Kase, Schinken, Champignon, Artischocken und
Spargel

Pizza Mexico 14,80
Tomatensauce, Kase, Mais, Speck und Pfefferoni (scharf)

Pizza Calzone (Pizzatasche) 14,80
Tomatensauce, Kase, Champignon, Schinken

Pizza Tricolore 14,80
Tomatensauce, Kase, Thunfisch, Paprika und Zwiebeln

Pizza Tropical 14,80
Tomatensauce, Kase, Schinkenspeck und Ananas

Pizza Bolognese 15,00
Tomatensauce, Kase, Speck, Zwiebeln und Ei

Pizza Speziale 15,50
Tomatensauce, Kase, Schinkenspeck, Rucola und Sauerrahm

Hirtenpizza
Sauerrahm, Kase, Bergkase, Zwiebeln, Oliven und 15,50
Schinkenspeck

Pizza GRANDIOSO
Frische Tomaten, Rucola-Pesto, Kase, Lachs, Gorgonzolaq, 18,80
Brokkoli Zwiebeln, Knoblauch, Kapernbeeren

Jede Pizza hat ein Durchmesser von 33cm.
Kann auch auf Wunsch um € 1,50 weniger in klein zubereitet werden.
Unsere Weinempfehlung passend fur italienische Gerichte finden Sie in der Getrankekarte.
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Genussvolle Stunden ab zwei Personen oder ein _--l' C &
Beisammensein in geselliger Runde bis zu 30 K
Personen in unserem Fondue Stadl.

N f Vorbestll 5glich! ;
ur aur vorbestiiung moglic Preise p.P.

Fleisch Fondue (ab 2 Pers.) 41,00
BOURGUIGNONNE" (Ol) oder ,ORIENTAL" (Suppe)

Edelteile vom Rind, Schwein und Huhn

hausgemachte Saucen, eingelegtes Gemuse, Vitaminsticks,
Champignon, Oliven, Pommes Frites

Fondue Topf ,Tour de Suisse” (ab 2 Pers.) 29,00
Herzhaftes Schweizer Kasefondue aromatische Kasesorten

mit Kirschwasser verfeinert Frisches Obst,

Rosmarinkartoffeln, Speckchips und Brot

Tatarenhut & Raclette (ab 2 Pers.) 45,00
Edelteile vom Rind, Schwein, Huhn, Speck und Garnelen

Raclettekdse mit Pellkartoffeln, hausgemachte Saucen,

Knoblauchbrot, Rinderbrihe mit Gemuse und Sherry

STADL Kombi - Deluxe” Beef & Cheese Fusion (ab 2 Pers.) 4700
Franzosischer Chaumes aus dem Ofen und Rindspaillard im '
Salat Japanische Sojasauce, Rosmarinminis, frittierter

Knoblauch, Kartoffelpopcorn, geschmorte Zwiebel,

Baguette

Fondue ,CHOCOLATE" ab 2 Pers. 13,00
Das perfekte Dessert fur zarte GlUucksmomente

Geschmolzene Zartbitterschokolade Frisches Obst,

DorrfrUchte, Marshmallows

Nachbestellungen von Fleisch, Kase und Beilagen werden
separat verrechnet.



Pumuckelteller
Wiener Schnitzel mit Pommes und Ketchup

Chicken Nuggets
mit Pommes und Ketchup

Wikki und die starken Manner — Teller
Fischstabchen mit Pommes

Grillwurst
mit Pommes und Ketchup

Kinderpizza
Pizza mit TomatensofBe, Kdse und Schinken

Pinocchio Teller
Spaghetti Bolognese

Portion Pommes
mit Ketchup
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